FROKEN OLFERT

Froken Olfert’s

Roget }ze”eﬁsk med plu]e]eet salat

og semi-soltorrede cherry tomater

Krebsehalesalat med mango

Ovnristet ka/veﬁ/et

_ ristet med salvie, rosmarin og hvidlog,
serveret med hjemmelavet salsa verde

Kyllingebryst pé spyd med sod chili og soya

Svampe bagt i balsamico
med grillede peber][rugter og artiskokker

O/][ert’s ]eartof][elsa/at eller nye kartoﬂer

Gulerodssalat med ananas og oelyler,
smagt til med ingefcer og lime

Rodbedesalat med peerer og pinjekerner

Dessert e”er ost

Pris pr. kuvert 200,-
Min. 10 kuverter

Alle buffeter serveres med okologisk bred

Froken Olfert’s

Rejer pé spyd med chili og mangodressing

Bonnesalat med lm][][czlo mozzarella

og Clzerry tomater

Citronmarineret tuncarpaccio

mea[ rucco/a og leapers

Stegt unglzanel)ryst med prosciutto™
Kronhjortefilet med tyttebeersauce*
Citronbagt laks med dild og hvidlogscreme*

O/][ert's kartoffelsalat eller nye Lartoﬂer

Ovnristede svampe og grillede peberfrugter
med ruccola og parmasanflager

Gulerodssalat med ananas og cbler,
smagt til med ingefcer og lime

Langtidsbagt rodfrugtsalat

med salsa verde og torrede tranebcer

Dessert e”er ost

* 2 hovedretter: kr. 2 05, - pr. kuvert
* 3 hovedretter: kr. 33 5,- pr. kuvert
Min. 10 kuverter

Alle buffeter serveres med okologisk brod

Froken Olfert’s

Som noget nyt fastlegger vi dagens
husmandskost fra dag til dag.

Dagens husmandskost bestér a][ aftensmad
til 2 personer ][or kr. 135,-

Ring og hor nermere!

v/ Steve Devaney Jagersborg Allé 37 2920 Charlottenlund
Telefon: 39 63 60 08 Fax: 39 63 60 07 www.frokenolfert.dk




FROKEN OLFERT

Froken Olfert’s

Citronmarineret tuncarpaccio

mea[ T‘MC'C’OICI og kapers

Capresesalat - frisk mozzarella og
tomat med basilikum

Tyndskéret prosciutto med melonsalat

Ovnristet ka/veﬁ/ét

_ ristet med salvie, rosmarin og hvidlog

serveret med lz]'emme/avet salsa verde

Unghane med rosmarin - og basilikumpesto

Marineret artiskoksalat

Pastasalat eller italiensk leartoffe/sa/at

Salat a][ gri”ea[e corcltetter, l)agte svampe

og semisoltorrede tomater

Salat af aubergine og peberfrugt -
med balsamicodressing

Dessert e//er ost

Pris pr. kuvert 205, -
Min. 10 kuverter

Alle buffeter serveres med okologisk brod

Froken Olfert’s

Dagens hjemmelavede suppe

Citronmarineret tuncarpaccio
med ruccola og kapers

Carpaccio af seared kalvefilet med semi-
soltorrede tomater, ruccola og parmasanﬂager

Hoelstegt leronlliorteﬁ/et

U. ngllanel)ryst farseret
med geoleost og soltorrede tomater

Gratineret /aleseﬁ/et
Grillet ka/veﬁ/et (som steg eller l)a][][er)
Nye Lartoﬂer eller ﬂaa[ekartoﬂer

Arstidens grontsager

Valg af kokkenets hjemmelavede saucer eller salsa
Gratineret gedeost med citron og basilikumpesto

Dessert

Pris ved 3 retter 105,- - 4 retter 230, -
5 retter 260,- - Min. O kuverter

Alle buffeter serveres med okologisk bred

Ring og hor nermere!

v/ Steve Devaney Jagersborg Allé 37 2920 Charlottenlund
Telefon: 39 63 60 08 Fax: 39 63 60 07 www.frokenolfert.dk




